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前　　言

　　本标准代替ＧＢ／Ｔ２３７９０—２００９《婴幼儿配方粉企业良好生产规范》。

本标准参考了国际标准ＣＡＣ／ＲＣＰ６６—２００８ＣｏｄｅｏｆＨｙｇｉｅｎｉｃＰｒａｃｔｉｃｅｆｏｒＰｏｗｄｅｒｅｄＦｏｒｍｕｌａｅ

ｆｏｒＩｎｆａｎｔｓａｎｄＹｏｕｎｇＣｈｉｌｄｒｅｎ。

本标准与ＧＢ／Ｔ２３７９０—２００９相比，主要变化如下：

———标准名称改为《粉状婴幼儿配方食品良好生产规范》；

———由推荐性标准改为强制性标准；

———修改了标准条款框架；

———增加了原料采购、验收、运输和贮存相关的要求；

———修改了生产过程的食品安全控制措施，增加了安全控制的特定处理步骤，制定了对热处理、中

间贮存、冷却、干混合、内包装等重要工序的控制要求；对微生物、化学、物理污染的重点控制措

施参照ＧＢ１２６９３—２０１０的规定；

———增加了对大豆原料安全性控制的要求；

———增加了食品安全控制措施有效性的监控与评价方法；

———增加附录Ａ，规定了对清洁作业区环境中主要污染源———沙门氏菌、阪崎肠杆菌和其他肠杆菌

进行监控的要求。

本标准的附录Ａ为规范性附录。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为：

———ＧＢ／Ｔ２３７９０—２００９。
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食品安全国家标准

粉状婴幼儿配方食品良好生产规范

１　范围

本标准适用于以乳类或大豆及其加工制品为主要原料的粉状婴幼儿配方食品（包括粉状婴儿配方

食品、粉状较大婴儿和幼儿配方食品）的生产企业。

２　规范性引用文件

本标准中引用的文件对于本标准的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版

本适用于本标准。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本标准。

３　术语和定义

３．１　清洁作业区　犮犾犲犪狀犻狀犵狑狅狉犽犪狉犲犪

清洁度要求高的作业区域，如裸露待包装的半成品贮存、充填及内包装车间等。

３．２　准清洁作业区　狇狌犪狊犻犮犾犲犪狀犻狀犵狑狅狉犽犪狉犲犪

清洁度要求低于清洁作业区的作业区域，如原辅料预处理车间等。

３．３　一般作业区　犮狅犿犿狅狀犾狔狑狅狉犽犪狉犲犪

清洁度要求低于准清洁作业区的作业区域，如收乳间、原料仓库、包装材料仓库、外包装车间及成品

仓库等。

３．４　湿法（生产）工艺　狑犲狋犿犻狓狆狉狅犮犲狊狊

将粉状婴幼儿配方食品的配料成分在液体状态下进行处理与混合的生产工艺，该工艺通常包括配

料、热处理、浓缩、干燥等工序。

３．５　干法（生产）工艺　犱狉狔犿犻狓狆狉狅犮犲狊狊

将粉状婴幼儿配方食品的配料成分在干燥状态下进行处理与混合而制成最终产品的生产工艺。

３．６　干湿法复合（生产）工艺　犮狅犿犫犻狀犲犱狆狉狅犮犲狊狊

将粉状婴幼儿配方食品的部分配料成分在液体状态下进行处理与混合，干燥后再采用干法工艺添

加另一部分干燥配料成分而制成最终产品的生产工艺。

４　选址及厂区环境

应符合ＧＢ１２６９３的相关规定。应远离禽畜养殖场，厂区内不应饲养动物。

５　厂房和车间

５．１　设计和布局

５．１．１　应符合ＧＢ１２６９３的相关规定。

５．１．２　厂房和车间应合理设计、建造和规划与生产相适应的相关设施和设备，以防止微生物孳生及污

染的侵害，特别是应防止沙门氏菌和阪崎肠杆菌（犆狉狅狀狅犫犪犮狋犲狉属）的污染，同时避免或尽量减少这些细

菌在藏匿地的存在或繁殖。设计中应考虑如下避免微生物孳生的因素：

５．１．２．１　设计时潮湿区域和干燥区域应隔离、分开；应有效控制人员、设备和物料流动造成的污染，防

止沙门氏菌和阪崎肠杆菌进入清洁作业区。

１
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