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食品中反式脂肪酸的测定

气相色谱法
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范围

本标准规定了用气相色谱法测定食品中反式脂肪酸的条件和详细分析步骤!

本标准适用于植物油和含植物油食品中反式脂肪酸含量的测定$不适用于动物油脂和含动物油脂

食品中反式脂肪酸的测定!

本标准样品中反式脂肪酸最低检测限为
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%以脂肪计&!
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规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款!凡是注日期的引用文件$其随后所有

的修改单%不包括勘误的内容&或修订版均不适用于本标准$然而$鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本!凡是不注日期的引用文件$其最新版本适用于本标准!
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食品中脂肪的测定
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分析实验室用水规格和试验方法%
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方法提要

用有机溶剂提取食品中的植物油脂!提取物%植物油脂&在碱性条件下与甲醇进行酯交换反应$生

成脂肪酸甲酯!采用气相色谱法分离顺式脂肪酸甲酯和反式脂肪酸甲酯!依据内标法定量反式脂

肪酸!

食用植物油试样不经有机溶剂提取$直接进行酯交换!
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试剂和溶液
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除非另有说明$所有试剂均使用分析纯试剂)分析用水应符合
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规定的二级水规格!
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盐酸%

!

*!

5-"-(

&"优级纯!

&"%

!

无水乙醇!
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乙醚!
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石油醚%
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异辛烷"色谱纯!
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一水合硫酸氢钠!
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无水硫酸钠"约
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灼烧
78

$降温后贮于干燥器内!
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氢氧化钾
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甲醇溶液%
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&"称取
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氢氧化钾$溶于约
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甲醇中!冷却至室温$用甲

醇定容至
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$加入约
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无水硫酸钠%
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&$充分搅拌后过滤$保留滤液!
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十三烷酸甲酯标准品"纯度不低于
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内标溶液"称取适量十三烷酸甲酯$用异辛烷%
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&配制成浓度为
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的溶液!
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脂肪酸甲酯标准品"已知含量的十八烷酸甲酯#反
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十八碳烯酸甲酯#顺
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十八碳烯酸甲酯#

反
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十八碳二烯酸甲酯#顺
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十八碳二烯酸甲酯#反
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十八碳三烯酸甲酯#顺
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十八碳三烯酸甲酯#二十烷酸甲酯#顺
9--9

二十碳烯酸甲酯!

注"外购的脂肪酸甲酯标准品有的是单一物质$有的是两种或多种混合物质)但其含量应是已知的!
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