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前　　言

　　本标准是对ＳＢ／Ｔ１０２８２—１９９７《肉干》的修订。

本标准与ＳＢ／Ｔ１０２８２—１９９７相比主要变化如下：

———在理化指标中，牛肉干和猪肉干的氯化物由≤７％改为≤５ｇ／１００ｇ；牛肉干蛋白质由≥４０％改

为≥３４ｇ／１００ｇ；猪肉干蛋白质由≥３６％改为≥２８ｇ／１００ｇ；

———微生物指标中，牛肉干和猪肉干的细菌总数由≤３００００个／ｇ改为≤１００００ＣＦＵ／ｇ；大肠菌群

由≤４０个／１００ｇ改为≤３０ＭＰＮ／１００ｇ；

———增加了肉糜干的定义及其理化指标要求；

———删除原标准中附录Ａ（提示性附录）肉干产品感官检验评分办法。

本标准由中国商业联合会提出。

本标准由中华人民共和国商务部归口。

本标准起草单位为：中国商业联合会商业标准中心、福建省厨师食品集团有限公司、中国肉类协会、

石狮万里香食品有限公司、中国肉类综合研究中心、江苏省食品集团有限公司。

本标准主要起草人：曹德胜、陈清松、李燕秋、顾景林、王鹏程、邓富江、李气清、赵榕、张顺麟。

本标准于１９９７年３月首次发布，本次为第一次修订。
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肉　　　干

１　范围

本标准规定了肉干的相关术语和定义、产品分类、技术要求、试验方法、产品检验和标志、包装、运

输、贮存。

本标准适用于以３．１、３．２定义的产品生产和销售。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ３１７　白砂糖

ＧＢ２７０７　鲜（冻）畜肉卫生标准

ＧＢ２７１７　酱油卫生标准

ＧＢ２７２０　味精卫生标准

ＧＢ２７２６　熟肉制品卫生标准

ＧＢ２７５７　蒸馏酒及配制酒卫生标准

ＧＢ２７５８　发酵酒卫生标准

ＧＢ２７６０　食品添加剂使用卫生标准

ＧＢ／Ｔ４７８９．２　食品卫生微生物检验　菌落总数测定

ＧＢ／Ｔ４７８９．３　食品卫生微生物检验　大肠菌群测定

ＧＢ／Ｔ４７８９．４　食品卫生微生物检验　沙门氏菌检验

ＧＢ／Ｔ４７８９．５　食品卫生微生物检验　志贺氏菌检验

ＧＢ／Ｔ４７８９．１０　食品卫生微生物检验　金黄色葡萄球菌检验

ＧＢ／Ｔ５００９．８　食品中蔗糖的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．１１　食品中总砷及无机砷的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．１２　食品中铅的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．１５　食品中镉的测定

ＧＢ／Ｔ５００９．１７　食品中总汞及有机汞的测定

ＧＢ５４６１　食用盐

ＧＢ６３８８　运输包装收发货标志

ＧＢ／Ｔ６５４３　瓦楞纸箱

ＧＢ７７１８　预包装食品标签通则

ＧＢ９６８１　食品包装用聚氯乙烯成型品卫生标准

ＧＢ９６８７　食品包装用聚乙烯成型品卫生标准

ＧＢ９６８８　食品包装用聚丙烯成型品卫生标准

ＧＢ９６８９　食品包装用聚苯乙烯成型品卫生标准

ＧＢ／Ｔ９６９５．７　肉与肉制品　总脂肪含量的测定

ＧＢ／Ｔ９６９５．８　肉与肉制品　氯化物含量测定

ＧＢ／Ｔ９６９５．１１　肉与肉制品　氮含量测定
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