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小豆蔻　第１部分：整果荚
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前　　言

　　ＧＢ／Ｔ２２３０５《小豆蔻》分为下列两个部分：

———第１部分：整果荚；

———第２部分：种子。

本部分为ＧＢ／Ｔ２２３０５的第１部分。

本部分等同采用ＩＳＯ８８２１：１９９３《小豆蔻　规格　第１部分：整果荚》（英文版）。本部分等同翻译

ＩＳＯ８８２１：１９９３。

为便于使用，本部分做了下列编辑性修改：

ａ）　“本国际标准”一词改为本部分；

ｂ）　用小数点“．”代替作为小数点的逗号“，”；

ｃ）　把ＩＳＯ８８２１中的５．１和５．２合并成本部分的５．２。

本部分由中华全国供销合作总社提出并归口。

本部分起草单位：中华全国供销合作总社南京野生植物综合利用研究院。

本部分主要起草人：陈仕荣、张卫明。
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小豆蔻　第１部分：整果荚

１　范围

ＧＢ／Ｔ２２３０５的本部分规定了小豆蔻［犈犾犲狋狋犪狉犻犪犮犪狉犱犪犿狅犿狌犿（Ｌｉｎｎａｅｕｓ）Ｍａｔｏｎｖａｒ．犿犻狀狌狊犮狌犾犪

Ｂｕｒｋｉｌｌ］整果荚的技术要求及有关贮运条件。

本部分适用于小豆蔻整果荚的质量评定及其贸易。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过ＧＢ／Ｔ２２３０５的本部分的引用而成为本部分的条款，凡是注日期的引用文

件，其随后所有的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本部分，然而，鼓励根据本部分达成

协议的各方研究是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本

部分。

ＧＢ／Ｔ１２７２９．２　香辛料和调味品　取样方法（ＧＢ／Ｔ１２７２９．２—２００８，ＩＳＯ９４８：１９８０，ＮＥＱ）

ＧＢ／Ｔ１２７２９．３　香辛料和调味品　分析用粉末试样的制备（ＧＢ／Ｔ１２７２９．３—２００８，ＩＳＯ２８２５：

１９８１，ＭＯＤ）

ＧＢ／Ｔ１２７２９．５　香辛料和调味品　外来物含量的测定（ＧＢ／Ｔ１２７２９．５—２００８，ＩＳＯ９２７：１９８２，ＮＥＱ）

ＧＢ／Ｔ１２７２９．６　香辛料和调味品　水分含量的测定（蒸馏法）（ＧＢ／Ｔ１２７２９．６—２００８，ＩＳＯ９３９：

１９８０，ＮＥＱ）

ＧＢ／Ｔ１２７２９．７　香辛料和调味品　总灰分的测定（ＧＢ／Ｔ１２７２９．７—２００８，ＩＳＯ９２８：１９９７，ＮＥＱ）

ＩＳＯ６５７１　香辛料、调味品和香草　挥发油含量的测定（蒸馏法）

３　术语和定义

下列术语和定义适用于ＧＢ／Ｔ２２３０５的本部分。

３．１

空的和畸形果荚　犲犿狆狋狔犪狀犱犿犪犾犳狅狉犿犲犱犮犪狆狊狌犾犲狊

果荚内没有种子或种子稀少。

３．２

不成熟和皱缩果荚　犻犿犿犪狋狌狉犲犪狀犱狊犺狉犻狏犲犾犾犲犱犮犪狆狊狌犾犲狊

果荚发育不完全。

３．３　黑果和开裂果　犫犾犪犮犽犪狀犱狊狆犾犻狋狊

３．３．１

黑果　犫犾犪犮犽

果荚呈棕色至黑色。

３．３．２

开裂果　狊狆犾犻狋狊

边沿开裂过半的果荚。

３．４

未剪果荚　狌狀犮犾犻狆狆犲犱犮犪狆狊狌犾犲狊

未经修剪的带刺果荚。
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