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前　　言

　　本标准等同采用ＩＳＯ２２５５：１９９６《胡荽（整的或粉状）　规格》（英文版）。本标准等同翻译

ＩＳＯ２２５５：１９９６。

为便于使用，本标准做了下列编辑性修改：

ａ）　“本国际标准”一词改为本标准；

ｂ）　用小数点“．”代替作为小数点的逗号“，”；

ｃ）　把ＩＳＯ２２５５：１９９６的第３章和第４章合并成本标准的第３章；

ｄ）　把ＩＳＯ２２５５：１９９６的４．３和４．４合并成本标准的３．３。

本标准由中华全国供销合作总社提出并归口。

本标准起草单位：中华全国供销合作总社南京野生植物综合利用研究院。

本标准主要起草人：陈仕荣、张卫明。
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１　范围

本标准规定了胡荽犆狅狉犻犪狀犱狉狌犿狊犪狋犻狏狌犿Ｌ．（整的或粉状）的技术要求及相应贮运条件。

本标准适用于胡荽的质量评定及其贸易。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ１２７２９．２　香辛料和调味品　取样方法（ＧＢ／Ｔ１２７２９．２—２００８，ＩＳＯ９４８：１９８０，ＮＥＱ）

ＧＢ／Ｔ１２７２９．５　香辛料和调味品　外来物含量的测定（ＧＢ／Ｔ１２７２９．５—２００８，ＩＳＯ９２７：１９８２，

ＮＥＱ）

ＧＢ／Ｔ１２７２９．６　香辛料和调味品　水分含量的测定（蒸馏法）（ＧＢ／Ｔ１２７２９．６—２００８，ＩＳＯ９３９：

１９８０，ＮＥＱ）

ＧＢ／Ｔ１２７２９．７　香辛料和调味品　总灰分的测定（ＧＢ／Ｔ１２７２９．７—２００８，ＩＳＯ９２８：１９９７，ＮＥＱ）

ＧＢ／Ｔ１２７２９．９　香辛料和调味品　酸不溶性灰分的测定（ＧＢ／Ｔ１２７２９．９—２００８，ＩＳＯ９３０：１９９７，

ＭＯＤ）

ＧＢ／Ｔ１２７２９．１３　香辛料和调味品　污物的测定（ＧＢ／Ｔ１２７２９．１３—２００８，ＩＳＯ１２０８：１９８２，ＭＯＤ）

ＩＳＯ６５７１　香辛料、调味品和香草　挥发油含量的测定（蒸馏法）

３　要求

３．１　分级

根据外来物、裂果和破损、脱色、未成熟、畸形、虫蛀果的含量分级，整胡荽可分为一级、二级和三级

三个等级。

３．２　整胡荽的分类

依据挥发油含量，整胡荽可分为Ａ、Ｂ两类。

３．３　外观及感官特性

胡荽为犆狅狉犻犪狀犱狉狌犿狊犪狋犻狏狌犿Ｌ．的干燥、成熟果实，呈黄棕色至浅棕色，圆形至椭圆形，直径２ｍｍ～

６ｍｍ。

整胡荽或胡荽粉应具有特殊香味和香辛料特有风味，不得有霉味。胡荽中不得带有活虫、死虫、昆

虫肢体及其排泄物。

胡荽粉中的污物测定按ＧＢ／Ｔ１２７２９．１３的规定执行。

３．４　外来物

除胡荽以外的所有物质，包括动物、植物和矿物质均视为外来物。

按ＧＢ／Ｔ１２７２９．５规定的方法测定，整胡荽中外来物不得超过表１的规定。
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