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前  言

  本文件按照GB/T1.1—2020《标准化工作导则 第1部分:标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由全国食品质量控制与管理标准化技术委员会(SAC/TC313)提出并归口。
本文件起草单位:中国农业大学、中国农业科学院农业质量标准与检测技术研究所、中国标准化研

究院、广州王老吉大健康产业有限公司、春归保健科技有限公司、山东润兴康鸿食品有限公司。
本文件主要起草人:廖小军、徐贞贞、刘文、王永涛、赵靓、米璐、刘鹏、徐文流、翁少全、杨梦海、

周日兴。
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超高压食品质量控制通用技术规范

1 范围

本文件规定了超高压食品的基本条件要求、原辅料质量控制要求、加工过程质量控制要求及质量管

理要求、包装、标志、运输和储存、证实方法。
本文件适用于超高压食品加工生产的质量控制。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中,注日期的引用文

件,仅该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于

本文件。

GB/T2893.1 图形符号 安全色和安全标志 第1部分:安全标志和安全标记的设计原则

GB/T2893.5 图形符号 安全色和安全标志 第5部分:安全标志使用原则与要求

GB5749 生活饮用水卫生标准

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1
超高压加工 highpressureprocessing;HPP
高静压加工 highhydrostaticpressureprocessing
将食品置于不小于100MPa压力条件下进行加工的处理过程。

  注1:英文还可表述为ultra-highpressureprocessing或ultrahighpressureprocessing。

  注2:处理过程包括升压、保压和卸压。

3.2
超高压食品 foodstreatedbyhighpressureprocessing
HPP食品

经过超高压加工处理的食品。

3.3
传压介质 pressuretransmittingmedium
传递压力的媒介物质。

4 基本条件要求

4.1 超高压设备安装场地要求

4.1.1 应根据设备质量对放置车间地面进行施工,确保安全承重。

4.1.2 设备场地相对独立,设备与墙面及其他设备间距不应小于80cm,不应对食品生产、设备检修及

物料装卸等形成障碍。
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