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扁  桃  仁

1 范围

本标准规定了扁桃仁的术语和定义、要求、试验方法、检验规则、分级、包装、标识、贮藏与运输。

本标准适用于扁桃仁的生产和销售。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。

GB5009.3—2010 食品安全国家标准 食品中水分的测定

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1
扁桃仁 almondkernel
采用扁桃(AmygdaluscommunisL.)品种或实生种坚果经脱壳干燥后的核仁。

3.2
整仁率 percentageofintactkernels
完整扁桃仁粒数占抽检总扁桃仁粒数的百分比,以“%”计。

3.3
异种率 percentageofdissimilarity
形状和外观不相同的其他品种或实生种扁桃仁所占的百分比,以“%”计。

3.4
杂质含量 percentageofforeignmaterials
果壳、外果皮或其他非扁桃仁的外来异物所占的百分比,以“%”计。

3.5
缺陷率 percentageofdefects
本质上损害核仁外观、食用或装运的任何质量缺陷,包括发霉、腐烂、胶粒、变质、出油、虫蚀、干枯、

褐斑、褪色,以“%”计。

3.6
胶粒 colloidalkernel
扁桃仁在发育过程中溢出淡黄色半透明的胶液,干燥后变成琥珀状硬质胶块,表面光滑发亮。

3.7
出油 goingoutoil
因发育或贮藏不良(主要是高温、高湿)导致扁桃仁内的脂肪外渗,使种皮表面呈油渍状。
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