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前　　言

　　本标准的附录Ａ为资料性附录。

本标准由中国商业联合会提出。

本标准由中华人民共和国商务部归口。

本标准起草单位：中国商业联合会商业标准中心、沈阳航天新阳速冻设备制造有限公司。

本标准主要起草人：尚增山、于洋、顾增泉、朱永祺、朱卫华、付大军。
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食品冷冻真空干燥设备　间歇式

１　范围

本标准规定了间歇式食品冷冻真空干燥设备的产品分类、要求、试验方法、检验规则、标志、使用说

明书、包装、运输、贮存。

本标准适用于间歇式食品冷冻真空干燥设备的生产和验收。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过在本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所

有的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研

究是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ１５０　钢制压力容器

ＧＢ１５１　管壳式换热器

ＧＢ／Ｔ１９１　包装储运图示标志

ＧＢ９９６９．１　工业产品使用说明书　总则

ＧＢ／Ｔ１３３０６　标牌

ＧＢ／Ｔ１４７６９—１９９３　食品水分的测定方法

ＧＢ１６７９８—１９９７　食品机械安全卫生

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

３．１

食品冷冻真空干燥设备　犳狅狅犱犳狉犲犲狕犲犱狉狔犻狀犵狆犾犪狀狋

将按工艺要求冻结的食品，在真空条件下通过冰晶升华并干燥到含水率小于５％的食品干燥设备。

３．２

有效干燥面积　犲犳犳犲犮狋犻狏犲犱狉狔犻狀犵犪狉犲犪

设备有效盛料面积的总和。

３．３

极限脱水速率　狌犾狋犻犿犪狋犲狊狌犫犾犻犿犪狋犻狅狀狉犪狋犲

单位时间内每平方米有效干燥面积上，以纯冰为对象设备能去除的水的最大质量。

３．４

极限脱水量　狌犾狋犻犿犪狋犲狊狌犫犾犻犿犪狋犻狅狀犮犪狆犪犮犻狋狔

每平方米有效干燥面积上，以纯冰为对象设备在一个干燥周期中能去除的水的最大质量。

３．５

成品率　犳犻狀犻狊犺犲犱狆狉狅犱狌犮狋狉犪狋犲

在设备正常运行条件下，从每次冻干产品中检除未达到干燥要求的及过烧等不合格品后，合格的质

量与冻干后产品总质量之比。

３．６

极限真空度　狌犾狋犻犿犪狋犲犱犲犵狉犲犲狅犳狏犪犮狌狌犿

设备空载抽空，所能达到的最低稳定的绝对压力值。
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