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前　　言

　　本标准的附录Ａ为资料性附录。

本标准由安徽省质量技术监督局提出。

本标准由中国标准化研究院归口。

本标准起草单位：国家农副加工食品质量监督检验中心、安徽国家农业标准化与监测中心。

本标准主要起草人：聂磊、卢业举、邵栋梁、张波、张先铃、赵维克、姚彦如。
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水果、蔬菜中多菌灵残留的测定

高效液相色谱法

１　范围

本标准规定了水果、蔬菜中多菌灵残留量的高效液相色谱测定方法。

本标准适用于水果、蔬菜中多菌灵残留量的测定。

本标准的方法检出限：０．０２ｍｇ／ｋｇ。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ６６８２　分析实验室用水规格和试验方法（ＧＢ／Ｔ６６８２—２００８，ＩＳＯ３６９６：１９８７，ＭＯＤ）

ＧＢ／Ｔ８８５５　新鲜水果和蔬菜　取样方法（ＧＢ／Ｔ８８５５—２００８，ＩＳＯ８７４：１９８０，ＩＤＴ）

３　原理

水果、蔬菜样品中多菌灵经加速溶剂萃取仪（ＡＳＥ）萃取，萃取液经固相萃取（ＳＰＥ）分离、净化，浓

缩、定容后上高效液相色谱仪检测，外标法定量。

４　试剂和材料

除另有说明外，所用试剂均为分析纯，实验用水均为ＧＢ／Ｔ６６８２规定的一级水。

４．１　甲醇：色谱纯。

４．２　０．１ｍｏｌ／Ｌ盐酸。

４．３　２％氨水（体积分数）：２ｍＬ氨水（２５％～２８％）＋９８ｍＬ水。

４．４　２％氨水甲醇溶液（体积分数）：２ｍＬ氨水（２５％～２８％）＋９８ｍＬ甲醇。

４．５　４％氨水甲醇溶液（体积分数）：４ｍＬ氨水（２５％～２８％）＋９６ｍＬ甲醇。

４．６　磷酸盐缓冲溶液（０．０２ｍｏｌ／Ｌ，ｐＨ＝６．８）：１．３８ｇ磷酸二氢钠和１．４１ｇ磷酸氢二钠溶于９００ｍＬ

水中，用磷酸调ｐＨ 至６．８，定容至１０００ｍＬ。

４．７　固相萃取小柱（ＯａｓｉｓＭＣＸ６ｍＬ，１５０ｍｇ，或相当者），使用前需依次用２ｍＬ甲醇、３ｍＬ２％氨水

进行活化。

４．８　多菌灵标准溶液：１００μｇ／ｍＬ。低温避光保存。

４．９　多菌灵标准工作溶液：取上述标准溶液根据需要用流动相配制成适当浓度的标准系列工作溶液，

需现配现用。

５　仪器和设备

５．１　液相色谱仪：配二极管阵列检测器（ＤＡＤ）或紫外检测器（ＵＶ）。

５．２　加速溶剂萃取仪（ＡＳＥ）。萃取参考条件：３４ｍＬ萃取池，温度１００℃ ，压强１３．８０ＭＰａ（２０００ｐｓｉ），加

热５ｍｉｎ，以甲醇为溶剂静态萃取５ｍｉｎ，６０％溶剂快速冲洗试样，６０ｓ氮气吹扫。

５．３　固相萃取仪（ＳＰＥ）。

１

犌犅／犜２３３８０—２００９




